MARDI 3 JEUDI5
g Pamplemousse Soupe forestiere
it Sauté de boeuf aux Tarte chévre épinards
AINE 1 épices Fruit cru de saison
p Jardiniére de légumes
, Flan parisien

LUNDI 9 MERCREDI 11 VENDREDI 13
Velouté de poireaux Tartine de brie Salade mexicaine
: et vache quirit et salade verte Clafoutis aux légumes
,-’ﬁ? -~ SEMAINE 2 Saucisses fumées Crumble de poisson Fruit cru de saison
4 ;‘ | A T o lentilles Rie sauvage
T I e Fruit cru de saison Compote de pommes

MARDI 17 JEUDI19
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Tomates feta Salade de riz
Boulettes kefta Péche de Loctudy
SEMAINE 3 Semoule de couscous Fondue de poireaux Fag
. Créme cocktail Fruit cru de saison
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W Menus conformes aux exigences du décret n°2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas dans le cadre de la restauration
La viande bovine est dorigine frangaise (décret n°2002-1465 du 17 décembre 2020).
Attention: les menus sont susceptibles détre modifiés pour des raisons de service ou en fonction des livraisons.Merci de votre compréhension.
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