
Les repas sont entièrement préparés sur place ; les cuisiniers favorisent les produits locaux, achetés de préférence en circuit court, tout en y intégrant des produits issus de l’agriculture biologique.

 Informations légende                               PRODUIT LOCAL                             PRODUIT BIO
Menus conformes aux exigences du décret n°2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas dans le cadre de la restauration scolaire .

Laviande bovine est d’origine française ( décret n°2002-1465 du 17 décembre 2002 ) .
Attention : Les menus sont susceptibles d’être modifiés pour des raisons de service ou en fonction des livraisons .Merci de votre compréhension

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Semaine du 
2 au 6 juin 

2025

Salade arlequin

Pâtes de Ploba
aux 3 fromages

Fruit cru de saison

Tomates échalottes

Steack haché de veau
Haricots verts

Île flottante

Toast provençal

 Tajine de légumes

Glace

         Salade océane

Poulet au cidre
Légumes vapeur

Comté AOP
Compote de pommes

         Betteraves vinaigrette

Pêche du Guil
Pommes de terre

Yaourt

Semaine du
 9 au 13 juin 

2025
FERIE

Melon

Gnocchis aux légumes
Sauce tomate

Yaourt

Piémontaise
Jambon mayo

Rib’s de porc
légumes façon barbecue

Glace

Burger frites

Pêche au sirop Chantilly

Crudités croquants

Pêche de nos côtes
Cueillette du jardin

Osso iraty
Tarte coco confiture

Semaine du 
16 au 20 juin 

2025

Rillettes de thon Madame Loïc

Saucisse grillée
Purée de patates douces

Comté
Fruit cru de saison

Concombre tzatziki

Tajine du potager

Yaourt

Tomates cerise et emmental

escalope de dinde 
au paprika

Haricots verts

Cookie aux 2 chocolats

Taboulé fromage

Rôti de porc
sauce ratatouille

Blé parfumé

Panacotta caramel au beurre 
salé

Carottes râpées

Paëlla de la mer

Fruit cru de saison

Semaine du 
23 au 27 juin 

2025

Melting pot de crudités

Poulet grillé
Petits pois et carottes

Yaourt

Houmous et sa mouillette

Parmentille

Fromage blanc

Radis beurre

Lasagnes à la bolognaise
salade verte

Fruit cru de saison

Rillettes de porc

Retour de pêche
Légumes grillés

Brie de Meaux
Tarte aux  fruits

Roulé au bleu

Irish stew
Pommes de terre

Tarte aux fruits

MENU DE JUIN 2025 au RESTAURANT SCOLAIRE DE COMBRIT


