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MENU DE SEPTEMBRE 2025 AU RESTAURANT SCOLAIRE DE COMBRIT
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CAMEMBERT

SALADE DE FRUITS

CRUDITE APERO
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FRUIT ROTI AU SUCRE
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@& HARICOTS VERTS A L’AIL

BRIE DE MEAUX

FRUIT CRU DE SAISON

TOMATES CERISES EN
VINAIGRETTE

INVOLTINI
CAROTTES VICHY

ECLAIR AU CHOCOLAT

~ PRODUIT BIO

TABOULE A LA MENTHE

POULET AU CURRY ‘ﬁ‘;

LEGUMES ROTIS =

ANANAS

SALADE PASTEQUE ET MELON

STEACK HACHE
FRITES

MOELLEUX AU CHOCOLAT

DUO DE SALADES VERTES

TARTE FINE PETITS LEGUMES ET
FROMAGE

BROOKIE

FRIAND AU FROMAGE

COUSCOUS DE LA MER @
& IG‘@
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CRUMBLE AUX POMMES

LES REPAS SONT ENTIEREMENT PREPARES SUR PLACE: LES CUISINIERS FAVORISENT LES PRODUITS LOCAUX, ACHETES DE PREFERENCE EN CIRCUIT COURT, TOUT EN Y INTEGRANT DES PRODUITS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
INFORMATIONS LEGENDE

MENUS CONFORMES AUX EXIGENCES DU DECRET N°2011-1227 DU 30 SEPTEMBRE 2011 RELATIF A LA QUALITE NUTRITIONNELLE DES REPAS DANS LE CADRE DE LA RESTAURATION SCOLAIRE.
LA VIANDE BOVINE EST D’ORIGINE FRANGAISE (DECRET N°2002-1465 DU 17 DECEMBRE 2002).
ATTENTION: LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D’ETRE MODIFIES POUR DES RAISONS DE SERVICE OU EN FONCTION DES LIVRAISONS. MERCI DE VOTRE COMPREHENSION
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