
MENU VACANCES  NOËL 2025MENU VACANCES  NOËL 2025

SALADE DE MAÏS

PAUPIETTES DE DINDE
RATATOUILLE

   FRUIT CRU DE SAISON

LUNDI 22 DECEMBRELUNDI 22 DECEMBRE MARDI 23 DECEMBREMARDI 23 DECEMBRE

CAKE AUX OLIVES

      BRANDADE DE POISSON

COMPOTE DE POIRE

LUNDI 29 DECEMBRELUNDI 29 DECEMBRE
RILLETTES DE THON

CORDON BLEU
HARICOTS VERTS

ROSES DES SABLES

MARDI 30 DECEMBREMARDI 30 DECEMBRE
HOUMOUS

BOULETTES A LA TOMATE
SEMOULE

  FRUIT CRU DE SAISON
Les repas sont entièrement préparés sur place: les cuisiniers favorisent les produits locaux, achetés de

préférence en circuit court, tout en y intégrant des produits issus de l’agriculture biologique
informations légende                                 PRODUIT LOCAL                               PRODUIT BIO 

menus conformes aux exigences du décret N°2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas
dans le cadre de la restauration scolaire.

la viande bovine est d’origine française (décret n°2002-1465 du 17 décembre 2002).
attention: les menus sont susceptibles d’être modifiés pour des raisons de service ou en fonction des livraisons. merci

de votre compréhension


