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Vendredi ]

Macaronis aux noix et pesto

Duo de crudités @

I

Du 27 N

Tomate mozza basilic

Paupiette de veau @

Salade exotique

R3ti de porc aux herbes @
Légumes sautés @&

Péche du Guil &
Mélange breton @

Sauté de dinde au curry @
Semoule parfumée

FERIE

avril au
ler mai Paces de Piobo. &
2022 Yaourt @& (i:sfs‘:’;r::“y Fruiiagri";lbee:zison Fruit cru
Coleslaw \
Tomates cerises emmental Toasts de chévre Carottes rapées
Cuisse de poulet rdtie @ F ER‘ E

Du Y au 8
mai 2026

Du 11 au |

15 mai
2026

Porc confit @
Haricots verts

Comté
Fruit cru

Dhal de Lentilles

Fromage blanc @

confiture

Boulette de veau
Flageolets

Salade de fruits

Frites

Ananas roti

Salade croquante

Beeuf strogonoff @
Pommes perSil.lées

Camembert
Fruit cru

Salade Johnny roquette @

Roulé aux épices
Blé & La tomate

Tarte aux prunes

Concombre feta @

Bolognaise de Ploba @

Mousse aux fruits

FERIE

FERIE

Taboulé & Lla menthe

Du 18 au
22 mai
2026

Du 25 au
e x? | 29 mai

Cornichons
Merguez provencale

Fruit cru

Paté de campagne &

Asperge mimosa

Gratin de gnocchis
aux légumes

Yoourt @

Melon

Pizza jambon fromage
Salade

Sunday caramel

Houmous tortillas
Wok de poulet @

Fruit cru

=

4/

Péche de nos cates
Poglée de Llégumes @

(o) s
Rl

Cookie pépites de chocolat

Duo coloré

Pasteque

FERIE

Salade dijonnaise

Cordon bleu @
Petits pois @

Fruit cru

Toast camembert
Saucisse purée @

Tarte coco
confiture

Filet de poulet @
a la créeme
Courgettes persillées

Tle flottante

Péche du Guil @
Pommes de terre vapeur @

Fruit cru

informations légende PRODUIT LOCAL (@.‘
menus conformes aux exigences du décret N°2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas dans le cadre de la restauration scolaire.
la viande bovine est d'origine francaise (décret n°2002-1465 du 17 décembre 2002).

PRODUIT BIO

Les repas sont entierement prépareés sur place: les cuisiniers favorisent les produits locaux, achetés de preference en circuit court, tout en y intégrant des produits issus de I'agriculture biologique

attention: les menus sont susceptibles d'étre modifiés pour des raisons de service ou en fonction des livraisons. merci de votre compréhension
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