COMBRIT-SAINTE-MARINE

SEMAINE DU
2% AU 31
JUILLET

SEMAINE DU
3 AU 2
Aoat

SEMAINE DU
10 AU 14
AouT

SEMAINE DU
17 AU 21
Aourt

MENU DU 27 JUILLET AU 21

RILLETTES DE MME
iy LOiIC

o R6TI DE PORC
SAUMONNE
@ LEGUMES Du
SOLE|L

FRUIT CRU @

O
. ‘O‘O‘ ,
PASTEQUE ="

RAVIOLI|S AUX
LEGUMES

FROMAGE BLANC
g

TABOULE AU
FROMAGE

©. BOURGUIGNON

CAROTTES

/////

TOMATES CERISES
EMMENTAL

JAMBALAYA

COMPOTE DE
POMMES

==

# puo
DE CRUDI|TES

POULET AU CURRY
‘@ SEMOULE

PROFITEROLE acan

(@ CAROTTES
RAPEES @

STEACK HACHE
PETITS POIS @

TARTE FINE AUX
@ POMMES

PASTEQUE

PAELLA ROYALE

c(OERUIT CRU

MELON >t

‘ii LASAGNES w
BOLOGNAISES

FRUIT CRU

PIQUE NIQUE

: - ‘7‘.%

PIQUE NIQUE

.i.‘fi

PIQUE NIQUE

MELON

&

PATES A LA
‘i{y TOMATE @

FRUIT CRU

CONCOMBRE A LA
@ MENTHE

TAJINE MAROCAINE

& SALADE DE
¥ crupITES

pizzauv [ )
FROMAGES |

TIRAMISU

DuUuo FRAICHEUR

e

2N

PECHE DU GUIL
. PETITS LEGUMES

MOELLEUX
CHOCOLAT

AOUT 2026 AU CENTRE DE LOISIRS

SALADE DE
CERVELAS

PO|SSON PANE
LEGUMES EPICES

YAOURT

TN
HOT DOG

GLACE

SALADE DE
CROUTONS i

PECHE DU GUIL
HARICOTS VERTS
A L'AiL @

FRUIT CRU

BUFFET DU
CENTRE

LES REPAS SONT ENTIEREMENT PREPARES SUR PLACE: LES CUISINIERS FAVORISENT LES PRODU|TS LOCAUX, ACHETES DE PREFERENCE EN CIRCUIT COURT, TOUT EN Y INTEGRANT DES PRODUI|TS ISSUS DE L'AGRICULTURE

BIOLOGIQUE .oz

INFORMATIONS LEGENDE PRODUIT LOCAL (€D
MENUS CONFORMES AUX EXIGENCES DU DECRET N°2011-122% DU 30 SEPTEMBRE 2011 RELATIF A LA QUALITE NUTRITIONNELLE DES REPAS DANS LE CADRE DE LA RESTAURATION SCOLAIRE.
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANGCAISE (DECRET N°2002-1465 DU 17 DECEMBRE 2002).

PRODUIT BIO @

ATTENTION: LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D’ETRE MODIFIES POUR DES RAISONS DE SERVICE OU EN FONCTION DES LIVRAISONS. MERC| DE VOTRE COMPREHENS|ON



