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LES REPAS SONT ENTIEREMENT PREPARES SUR PLACE: LES CUISINIERS FAVORISENT LES PRODUITS LOCAUX, ACHETES DE PREFERENCE EN CIRCUIT COURT, TOUT EN Y INTEGRANT DES PRODUITS |SSUS DE L'AGRICULTURE

BlOLOG|QUE

INFORMATIONS LEGENDE PRODUIT LOCAL B
MENUS COMFORMES AUX EXIGENCES DU DECRET N°2011-1227 DU 30 SEPTEMBRE 2041 RELATIF A LA QUALITE NUTRITIONNELLE DES REPAS DANS LE CADRE DE LA RESTAURATION SCOLAIRE.

probuIT Blo &P

LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANGA|SE (DECRET W°2002-1465 DU 17 DECEMBRE 2002).

ATTENTION: LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D'ETRE MODIFIES POUR DES RAISONS DE SERVICE OU EN FONCTION DES LIVRAISONS. MERC| PE VOTRE COMPREHENSION



