
Lundi Mardi MERCREDI JEUDI VENDREDI

Semaine du 19 au 23
octobre 2026

Piémontaise  de thon
Madame Loïc

Saucisse grillée
écrasé de pommes de terre

éclair vanille

carottes céleri rémoulade

porc à la moutarde
pois gourmands

fromage
fruit cru

crudités apéro

bun’s chicken
frites

yaourt

tomates cerise
mozza

carbonara de la mer

pannacotta caramel

croissant aux fromages

dahl de lentilles

fruit cru

SEMAINE DU 26 au 30
OCTOBRE 2026

coleslow

pâtes de ploba
façon bolo

yaourt

rilettes de maquereaux

tajine de dinde aux abricots
légumes grillés

fruit cru

concombre feta

steack haché
haricots verts à l’aïl

fromage blanc

salade italie

pêche du guil
riz pilaf

salade de fruits

Menu halloween

MENU VACANCES D’AUTOMNE 2026 ALSH COMBRIT

LES REPAS SONT ENTIÈREMENT PRÉPARÉS SUR PLACE: LES CUISINIERS FAVORISENT LES PRODUITS LOCAUX, ACHETÉS DE PRÉFÉRENCE EN CIRCUIT COURT, TOUT EN Y INTÉGRANT DES PRODUITS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
INFORMATIONS LÉGENDE : PRODUIT LOCAL                     PRODUIT BIO 

MENUS CONFORMES AUX EXIGENCES DU DÉCRET N°2011-1227 DU 30 SEPTEMBRE 2011 RELATIF À LA QUALITÉ NUTRITIONNELLE DES REPAS DANS LE CADRE DE LA RESTAURATION SCOLAIRE.
LA VIANDE BOVINE EST D’ORIGINE FRANÇAISE (DÉCRET N°2002-1465 DU 17 DÉCEMBRE 2002).

ATTENTION: LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D’ÊTRE MODIFIÉS POUR DES RAISONS DE SERVICE OU EN FONCTION DES LIVRAISONS. MERCI DE VOTRE COMPRÉHENSION


